I Nostri Taglieri

Selezione di :

Salumi Locali
Formaggi Locali

Misto di Formaggi e Salumi Locali

Antipasti

Crudo di Lurisia con Melone Invernale
Parmigiana di Melanzane con spuma di parmigiano e olio al basilico

Flan di Spinaci con Fonduta di Toma "Genzianella”,
Polvere di Sedano e Alloro

Battuta al coltello di Bue Piemontese

«Az. Agricola Parola Anna» . o
con gel di limone e uovo essicato ai porcini

Le Paste e Vellutate

Vellutata di zucca e castagne con cialda al parmigiano

Gnocchi di Patate di Montagna al Ragu di Coniglio,
Olive Taggiasche Essiccate, Olio al Basilico e composta di carote

Ravioli del Plin al Fondo Bruno e Crema di Parmigiano

Lasagnetta al ragu’ di Fassona

Secondi

Stinco di Agnello al Civet con Gratin Dauphinois

Tagliata di Fassona al fieno , Zucchine Carote al Burro Nocciola,
fondo bruno vegetale, gocce di glassa all’aceto balsamico

Trancio di Salmone Scottato con creste di gallo e Cavolo Rosso Fermentato,
Salsa allo yogurt e Finocchietto Selvatico.

Filetto di tonno Saku scottato in polvere di sesamo
con crema di lamponi, spinacino fresco e uvetta

Steak Tartare di Bue con patate fiammifero fior di sale al rosmarino
Maionese all’arancia




Les Fromages

Esperienza Raclette
(MIN 2 PERSONE)

Selezione di formaggi francesi ed erborinati
Selezione di salumi locali

Patate novelle al vapore

Insalata valeriana con carote e noci ,salsa citronette

Nr. 1 Calice di Vermentino D.o.c. LAURA ASCHERO

Nr. 1 Bicchierino di fine pasto al Sidro di Mele
Az. Agricola « Braccia rese »

Mont D’or 500 gr
con patate novelle al vapore
(MINIMO 2 PERSONE)

Selezione di Formaggi Francesi di Capra
con Passito e pane aromatizzato

I nostri Dolci

Torta di Nocciole con Zabaglione al Rakiko’
Tiramisu

Panna cotta con coulis di frutta

Carpaccio di Ananas alla menta

Carpaccio di Arancia alla cannella

Sorbetti di frutta
(mandarino,kiwi,limone,mango)

€ 38.00
per persona

€52.00
per persona
con bevande

€. 25,00

per persona




